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0 "*l ü* ulnrü7qFecha de Visita Hora lnicio Hora F¡nalización

NoConvenio/Visenc¡a T Z§{]" l[t7t NombreAsociado:

FechaFinal Operación: úl t tl 1"07L¡

ldentificación cct§ F t¡fitryü h.lul,l¡*c'.}.v6 P¡.-rctrr¡rv.r¡ ll &

Nombre Comedor Comunitario

Nombre Responsable del Seruicio:

Fecha lnic¡o Operación: O? I nq j 20" q

c"t.,2jL-);l)J 'J correo Etecrónico (.-l ¿ rL: -? \7q

2. Ubicación

Loca¡dad;L¡súp¡L&Lül:r ülC_ Barrio: flr r¡lo \J r - r i,' h ü Dirección: l'-. ? S, i; .l,i¡ V' 7ú c ¡'].
Tel:

) nfl No Personas Benaficiarias en Atención: 3ot:
Total Asistencia del Día: Total Histórico de As¡stencia;\3rji) ¿ci{iBenef¡ciarios Autor¡zados por Plan de Compras:

3- Cobertura

Cobertura Diaria Contratada:

Área de reciLro de al¡mentos cumple con las
condicicnes higiéniccsanitarias establecidas por la
normatividad sanitaria vigente, permitjendo realizar
lás actividades de ver¡ficación de cantidad. calidad
e inocu¡clad de los alimentos que se rec¡ben,
aislada de cualquier r¡esgo de contaminación física,
química yio biológica.

Füü
2

Área de almacenamiento de alimentos cumple con
las condiciones higiénico-sanitarias establecldas
oor la nornrat¡vidad san¡taria vigente garantizando
la temperaturá. humedad y c¡rculación del aire que
se requ;ere para cada al¡mento.

üú ü

4

Area de preparación de alimentos cumple con las
condiciones higiénicGsanitarias establec¡das por la
normat¡vidad sanitaria vigente y se encuentta
d¡stribu¡da física o espacial en cuatro (4) zonas
básicas (caliente, ffía, pre-al¡stamiento e
higienización), deb¡damente señalizadas.
La zona de higieniación cuenta ron lavamanos
6n grilo de accionamiento no manual dotado con
dispensador de jabón, toalias desechábles o
equipos automáticos para el secado de manos en
buen estado, debidamente señalizado y ub¡cado en
las áreas de elaboración o próx¡mos a estas pára la
higiene del personal manipulador de al¡mentos.

rir üü
Área para ia diskibución de alimentos permanece
en óptimas condiciones de limpieza y orden; cuenta
con los elementos necesarios, en condic¡ones
higiénicas, que facil¡ten la distribución de los
alimentos a ¡os beneficiarios

üú ü

6

Área de consumo de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias y cuenta con
iluminación y ventilación natural o artific¡a
sufic¡ente.

Esta área está dotada de mesas y sillas de material
que facíliten la l¡mpieza, desinfeccién y la
comodidad de los benef¡ciarios; d¡sponiendo de las
sillas (puestos) de acuerdo con la entidad de
benefic¡arios asignados pam el consumü d€
alimentos por turn0.

CNCNAmrn
Área de instalaciones sanitarias cumple con las
condiciones hig¡énico-sanitarias establecidas por la
normat¡vidad sanitaria vigente y cuenta con
serv¡cio sanitario en cantidad sufic¡ente para uso
público, con batería sanitaria en buen estado de
funcionamiento (lavamanos e inodoros) y dotadc de
los siguientes e¡ementos de aseo: caneca con tapa
de accionamiento de pedal con bolsa permanente,
dispensador con jabón Iíquido, papei higiénico y

elementos para el secado de manos (toallas de
papel o secador de manos eléctrico) y en las
condiciones establecidas en el anexo técnico.

NA

m ü

Área de alistamiento de personal esta separada de
Ios seruic¡os san¡tarios (¡nodoro o cis{ernas), áreas
de almacmamiento y preparac¡ón de alimentos, )
cuenta con casilleros o lockers en buen estado pa¡a
la ubicación de los elementos personales y ropa de
diario. Así mismo, se encuentra en adecuadas
condiciones de limp¡ez y desinfección.

ñüü I

Área de higienlzación para elementos de aseo
cumple con las condiciones higiénico sanitarias
establecidas por la normatividad sanitaria vigente y

es un espacio exclusivo para el lavado de los
elementos de aseo, ubicado en un lugar que no
genere riesgo de contaminación diferente a¡ área
de recibo, almacenamiento, preparación, servido y

distribución de ios alimentos.

üry ü

t
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Nivel de Cumplimiento
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de almacenam¡ento de agua potable dispone de tanque(s) en material higién¡m sanitar¡o, hermético (no es permitido tanque
o cemento), con capac¡dad suficiente mÍnima de 500 ¡itros y cuenta con el ceilifcado de higienjzación con tiempo de

mayor a 6 meses (conlorme lo señalado en el Decreto i575 de 2t)07 y Resolución 21 15 de 2007), emitido por u.aa empresa
Ia Secretaría Distrital de Salud-SDS, con concepto saniiario favorablé de la enrpresa, ficha técnica de los productos utilizados

Ccni¿¡, i

Fecha concepto: o¡a 0? ves ii) Año -,:U-¡l-2,

Fecha LavadoTangue: oiaQ-1u".Üf ¡nn7ü? I Mater¡at: Pl(r: i r¡ rj N'Tanques: l-
flrnhirroir¡lcapacidad Total: lD0C L Empresa:

Concepto Sanitario: Tnrrr tq.bl¿.

del proceso realizado.

CNCNAryrr

para almacenamientó de productos
como jabones, detergentes,

organizado y señal¡zado: ubicado
lugar alejado del área de preparación

de alimentos para evttar el
contaminación química.

etc.; está ü
NC

F de almacenamiento de combust¡bles
las caracteristícas establecidas ef el

para el uso de gas cLP
propano).(Caso que se requiera)

c NC

ü

el procedim¡ento "Planificac¡ón A,imentaria
implementac¡ón en los servic¡os sociales de

SDlS". teniendo en cuenta los documentos
asociados a este.

úüü
alimentos y suministrando las racionés a

ileneÍiciaria, acorde con las

con lo descrito para

en el anexo técnico.

úxü
Realiza una encuesla de opinión con
beneficiar¡os del Comedor Comunitario mayores
1B años, dentro de los pr¡meros treinta (30)

contados a partir de la fecha de ¡nicio
cón el fin de establecer la necesidad

una preparación vegetarlana de

En caso de ser areptada, sum¡nistra el menú a
benef¡ciarios una vez al mes prev¡a autorización

Subdirección de Nutrición.

mensual.

F ü
NC

disponible e¡r un lugar visible
Comunitario. las minutas patrón, el

de menús v los documentos de análisis de
a las personas manipuladoras

así como el ciclo de menús y el
del día para visualización de los beneficiarios.

tr ü ü

Utillza ia totalidad de ingred¡entes listados en el "Análisis del Aporte Nutricional" en las cant¡dades establecidas para cada preparación

Menú Utilizado
(ks)

Sopa o
cazuela

Cereal

Verdura o
ensalada

! r,l \Yr u'rr.:
.t.![ ¿,u,:t
ir¡ n¡$1 \ zt,6 'Zt¡ L
I unü hú,,"

Peso Neto

Menú lngredientes Requerido (kg) Utilizado
{ks)

Proteina

Tubé16ulo
o plátano

Bebida de
fruta

[ ¡r¡:.1¡ 2r. -6 z7
t*r n¡r Ii;.'1 ?(] +

Postre 15 t-r l+
\'lr¡¡"r,¡ f 1a,'* ll

acuerdo con ¡cs criterios técnicos estab¡ec¡dos en el ciclo de menús.

ütjrrrlif"

H ü ü

Varlable Nivel de Cumplimiento

d

Variable NivÉl de Cumplimiento Varia ble Nivel de Cumplimiento

Var¡able Nivel de Cumplimienfo Variable Nivel de Cumpl¡ririento

12 1i

lmp¡ementa el ciclo de menús, minuta patrón,
análisis Cel aporte nutricional para los distintor

Srupos de edad determinados por li

14 1:

Variable Nivel de Cumplim¡ento

11

¡

I

{

Peso Neto

I ngredientes
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al talento humano del

y su implementac¡ón en los
de la SDlS" con sus documentos
asociados, manejo de minuta patrón,

menús. análisis nutricionales.
utensi¡¡os y porciones seryidas, recepción

y conocimiento de los criterios
aceptación y rechazo; en los tiempos

con los soportes establecidos eft el ánexo técn¡co.

$- r* GÉ nno '/LZui

-l? nr* (j,É ano lr:i\

7I nr". CfI nno ?L¿-i
t t- ? "1
LJ

{ jll H¡es t É rño 7{, i Ll

Procedimiento:

Estandarízac¡ón:

Recepc¡ón-Criter¡os:

Cualificación:

en el procedimiénto

¡{e n ctJ A'.

zltüqi?{*,1
o;ao'q:ífu

üÉ ü

menús especiales en las fechas de
fln de año confome los criterios establecidos
Subdirección de Nutrición.

en Nulrición y Dietética participa en
de fortalecimiento técnico en toma
antropométri€s, sens¡bii¡zac¡ón

nutricional y las demás programadas
Subdirección de Nutrición.

Fortalec¡miento Toma

l) v". Ui ¡ro '2[: i 'i

i.r.)' Li1 l-,.,i,)L¡
Sensib¡lizac¡ón Vigiláncia Nutric¡onal:

f:(i ves ljc} nno iri : i t,r

Jornada Estado Nutricional:

lLf rr.res ú'É aro Z{"i?y

§ocialización Clasificación Nutricionali

JJ r'r". i:i nno lL'iLl

üÉ ü

en Nutrición y Dietética realjza la

datos ántropométricos, disponiendo de
(balanza d¡gitai y tal¡ímetro), en

señaladas en el anexo técnico y
son registradas en el formato

el sistema de ¡nlormacién misional
formato "Toma y registro de

firmados en original (no
la firma digita¡ ni sellos) y reposan en

los archivos del Comedor Comunitario-

Toma de datos antropométricos:

i I v". ffi nno 'Zú iLi i-i,,i:,,
Se$/i,.l= r'juflve) : SdciÜ

CNCNAEtrt]

, lLi:}

en Nutrición y Díetética reg¡stra
el reporte de digitación de

lo establecido en el anexo técnico.
en e¡ sistema SIRBE de

CNCNAEfu y abordaje a los casos identiflcados
atendieodo la línea técnica de

de Nutriclón.

Büü
l1 I ii-! l7i, ,"r

2't t L rrr: l" ít- -

(,i § ilüJ

Variable Nivel de Cumplimiento Variables Nivel de Cumpl¡miento

úütr

Var¡able N¡vel de Cumplimiento Var¡able N¡vel de Cumplim¡ento

Profesional en Nutrición y Dietética realizr

malnutrición,
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23

Profesional e¡r Nutr¡ción y Dietética define e
implementa el Plan de promoc¡ón de prácticas
saludables de alimentación, nutrición y actividad
física en ias condiciones establecidas en el anexo
lécn¡co.

o¡a.ZÜ ir¡". (iri nno ?L'l$

Feeha Act¡vidadl

Año

rrbifir,t
.lr{

Fecha Aprobación

oia 0ñ n¡es

Act¡vidad Fis¡ca:

Actividad

B'elrr¡:r,úiil.e

6D

ü

5

E ü

24

Registra y presenta el reporte de digltación en el
sistema SIRBE, de los procesos de promoción de
prácticas saludables de alimentación. nuirición y

aclividad física. conforme lo señaladc en el anexo
técnico.

zj lc*¡ t?ü2i

NA

E ü

25

Profesional en Nutrición y Dietét¡ca imp,ementa de
manera bimestral la Estrategia de lnformacióu
Educación y Cómunicación IEC Valoro y cllidc
nuestros alimentos: Prácticas clave para la
prevención de desperdic¡os de af¡mentos en los
hogares".

ol, I) ¡r¡"rúY ¡n. ?ü?9

Fecha Actividad

Éüü
f4oyvlt-r r\f )B
añ0: DA
benf¡c c;C,lrtS

26

Entrega nforme cualitativo de Ia,ntplementaclón
del Plan de promoción de práclicas saludables de
alimentación, nutrición y actividad física en el
formato correspondiente al finalizar el convenio.

ry
CNC

Variable

Cuenta con el acta de inspección sanitaria con enfoque de riesgo para establec¡mientos cle preparación de alimentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimtenfos con fecha de expedición inferior a un
(1 )año. Cumple con las exigencias dejadas por ¡a autoridad sanitaria en el acta. Si cLlenta con conceplo sanitario superior a un (1 ) año el
ASOCIADO realiza los trámites correspondientes a la inscripción y solicitud de la visita de inspecc¡ón. vigilancis y control frente a la
autoridad sanitaria competente

Tcvr'o ble
Fecna:DÍa: IZ v"r, lÜ an.' 7U? 3

5uv-

Concepto:

Hospital/Subred:

Porcentaje de cumplim¡ento: tli n

N"acta: A.*-}>'5 ñ63 4Bi

tr ü ü

de

No Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumpl¡miento

28

Da cumplimiento con lo estabiecido en Ia
Resolución 5109 de 2005 y demás ncrmas
concordantes y comp,ementarias, así como los
lineamientos técnicos establecidos por el Ministerio
de Salud y Protección Social, el lNVl[,1A en rotulado
de alimentos. Para el caso de prod:ctos cárnicos
cumple rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de
200?.

c NA

ry

2S

Elabora e implementa un plan de compras de
alimentos de acuerdo con ¡os formalos "Plan de
compras consolidado mensual asociados" y "Plan
de Compras semanal asocrados" publicados en el
SG de la SDIS de acuerdo con el clcló de meni'rs y
análisis nutricional con su respeclivo cronograma.

Se adquiere cárnicos, abarrotes, tubérculos, frutas
y verduras para las preparaciones garantizando sü
disponib¡lidad para mínimo dos (2) dias de
operación y de acuerdo a las condtciones
establec¡das en el anexo técnico.

C trü

Nivel de Cumplimiento
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Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con reque¡imientos con fecha no superior a un (1 ) año

719 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un (1) año, el ASOCIADO solicitá al proveedor o proveedores los
correspondientes a la inscripción y solicitud de la vis¡ta de inspección, vigilanc¡a y control frenle a la autoridad sanitaria

/Registro-Pemiso o

b¡

ü'?

Proveédor Concepto

i

I

;

ri

Pulpas t I

0

dedirectos Iecheproveedores pescado,pollo, cárnicos, derivados iruta.de camev puipasv paraAdiciona¡mente, pollo v
san¡ta.iaautorización acuerdode elcon I 500Decreto de 2AO7 láctms der¡vados desanltário conacuerdoparav v regislro

evidenc¡a de Ia gestión real¡zada

Alimento

Helado

Pollo

Yogurt

Carne

Queso

Leche

leche

Atún

Huevos

Fecha Concepfo
Sañilario

CNCNAEnr

Alimonto Proveedof Placa Vehículo Fecha Conqepto Sanitar¡o

Pollo L\ ry¡{rfi(i-: í,t1 {'r i*t L1 rfi t lrti 7fi?3
Cárne ll*-ri¡ f r.{ l', ir,r 1 ¡:f l"J l rQ tLl t{\¿i)tt?Lt
Leche M r, r,{ * r-. tuirC 

"l 
[Lr ;1) lC;i,i 7ttit¡

Queso r'-l ¡ iir i\ l¡i i!ü l tt{ .)¡ t lttl?r,;u
Yogurt

t-4 r'irr: lii il{} ".1 
k\".i 3 t tüti?Llvl

Helado
M t "'.;^ Urti;]{iQ ;4t t$\í?aL1

Crema de
leche Ld r- i¡r í: iliü0ltllt '31 

¡t:'st ?tlLt
Huevos lituti" s]?- tr i ñ"i ilr'. ) /t,? 4

Atún l'{ r',.1 t r' J-i? lui r€" fl¡ i-tt,>i
Pulpas

l.lu¡ tq 0ktroi' ú¿ ¿ t¡"t,Jr
¿ó i 0.3 lt r,2 t¡

Cumple con lo establec¡do en la Resoluc¡ón 2674 de 2013, capÍtulo Vll, añicuto 29 y demás normas vigenles relacionadas con
transporte de alimentos y cuenta con las actas de inspección. vigilanciá y control de los vehiculos con concepto favorable y fecha
expedición inferior a un (1 ) año. Los conceptos sanitarios de los vehículos transporladores son accrdes a la naturaleza de los alimentos

y realiza segulm¡ento a las condiciones de transporte mediante el Formato fransporte de Al mentos FOR-PSS-232.

\rL i

müü

lmplementa lo establecido en el "lnstructivo Recibo o Recepc¡ón de A¡imentos y "Control de entrada y sal¡da de alimentos'pub¡icado
el SG de la página web de la SDIS, junto con los formatos asociados. úmü

a

Variable Nivel de Cumpl¡miento

I

!

i

Variable N¡vel de Cumplimiento

Concepto

I

I

i

Variable t{ivel de Cumpl¡miento
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Variable N¡vel de

Los alimentos que requieren cadena de frio son
almacenados en condlciones de temperatura de
refrigeración entte 2 a 4 +/-2 "C o congelación GSoC
o menor) y se registra diariamente las lecturas de
temperalura en los formatos 'Control de
temperatura de equipos de refrigeració¡" y "Controi
de temperatura de equipos de congelación.

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que
presenten largos periodos de vida útil se
almacenan a temperatura ambtente, sin contacto
directo de la luz solar. sin presencia de humedad y

se ubican en estanterías de manera organi¿ada.

E
NC

ü

34

Los alimentos se rotulan con: Nombre del alimento,
fecha de ingreso. fecha de eqreso o fecha de
vencimiento para productos empacados, núme¡o de
lote cuando aplique. Para almacenamiento de
alrmentos en refrjgetadores y congeladores, se
evita la contaminación cruzada y son empacados
en recip¡entes herméticos o bolsas de po¡ietileno
iransparentes evitando gcieos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente lno superior a 25'C), en un recipiente
plástico higienizado. rotulaCc con la fecha de
vencim;ento tomada del erpaque criginal

CNCNAMNt]

35

El almacenamiento de alimentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo día. se realiza en
recipientes de material h¡giénico sanitario, cerrados
o herméticos y separados de los alimenlos crudos.
sin ningún tipo de contacto y en djferentes
compartimentos.

F ü
NA

JD

Los alrmenlos como frulas verduras y hortalizas,
que por su naiuraleza no es nsesario mantenerlos
en refriileración se almacena en canastillas
piáslicas en buen esiado. a temperalura ambiente y
separados de acuenjc con su naturaleza y grado de
madurez; evilandc daño mecánlco oor sobrepeso o
íficción. Estos allmerics están separados de los
aoarroles y lácteos ilpc UHT.

ñüü

Nivel de Cumplimiento

E¡ pre-alistamiento de al¡mentos se realiza aplicando los pasos de: selección, clasiflcación, higienización pelado corte o picado,
de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desiffectadcs previo a la preparación. müüSe implemeñta la clasificación de las lab¡as de picar de acuerdo con los coiores establecidos p,ara ics procescs de pre-alrsiamiento
preparación de alimentos.

los Alimentos

Variable Variable Niyel de Cumplim¡ento

38

lmplementa el "lnstruct¡vo preparación de
a,imentos", pubficado en e! SG de la página web de
la SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estipulado en anexo técnico (en
refrigeración y no a chorro de agua, canecas con
agua o sometidos a proceso de cocción).

müü
39

Las ensa adas y pcsires que contieffen fruta picada
son coñadas y picadas el m smo dia de sum nistro.

La aCición de azúcat para los jugos y sorbetes se
realize ráximo med a hcra anles del seruido y no
se lncorpoia bloques ce hielo o bolsas de leche
cof,geladas al lugo.

ñ ü ü

Niyel de Cumplim¡ento

40

garanliza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4'C +l-2'C) y para preparacrones con proceso de cocc ón se garant¡za
mayor a 65'C. desde el in cio hasta el final del servicio. Se realiza toma oe temperaluras de cada orep¿tacion mintmc

con un intervalo de t¡empo de dos horas.

Grupo de Al¡mentos T1 'C T2'C

Sopa o Cazuela
TY

Cereal

Proteína

Ensalada o Verdura
.l- I

Tubéreulo o Plátano g
Bebida de Fruta

Ie

§
Postre

,2
.5

-t-D

ry ü
NA

t

Variable N¡vel de Cumpl¡m¡ento

Variable

Nivel de Cumplimiento

Var¡ables

Preparación del Día

I
:

'1
¡

i
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41

Se asegura una presentáción adecuada y
agradable de cada una de las preparac¡ones y se
realiza el servido de los alimentos, teniendo en
cuenla los utensilios estandarizados y en menaje
en buen estado, h¡gien¡zado y seco con la enhega
de cuchara sopera, tenedor, cuchillo, cuchara de
postre (cuands se rcquiera) y seruilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en
cubos) y helado que hacen parte de los postres a
base de frutas $e adiciona en eÍ momento del
seru¡do, sobre la porción individual.

Füü
42

Se garartiza a las personas beneficiarias el total de
fos componenles del menú en el momento de Ia
entrega del apoyo alinrentar¡o de acuerdo con el
ciclo de menús eslablecido. Adicional se garantiza
que toda mujer que se encuentre en período de
gestació¡ o lactancia hasta los doce meses, que
asista a¡ Comedor Comunitario reciba un aporte
adlcional de leche de 200 cc o queso de 359.

trüü

43

No se manipula ios alimentos directamente con las
manos, sino con el uso de utensilios como pinzas,
cucharas trinches o tenedoaes, entre otros. No se
hace uso de guantes desechables y los alimentos
calientes seruidos no permanecen en tiempo de
espera por más de cinco m¡nutos en Ia línea de
seryido.

F T u
44

Las caracterÍsticas organoiépticas de laS
preparáciones (co,cr. sabor, aroma. consistencia)
son caracteristicos en cada una de las
preparaciones listas para seruir.

ryn tr

Variables Nivel de Cumplimiento

45
Se mantiene a disposición de las personas beneficiarias durante el tiempo de seryido. distribución y consumo, tres (3) recip¡entes con
especias o cond¡menteros, tales como orégano. p¡mienla negra y ají triturado. para ser adiclonados por las personas benefic¡arias de
acuerdo con su preferencia e identiflcados (nombre de¡ producto, fecha de vencimiento y lote). Eüü

Evaluar la Calidad Microbiológica del

46

Almacena las muestras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con lo registrado en el
Formato Preparación de Alimentos y en ¡os tiempos
establecidos en el anexo técnico.

c ¡.tc f..tAFrrl
47

Permite la aplicación de pruebas microbiológ¡cas
esi¿úi¿ciü¿5 pur ld.rüiñ¿i'vrúad riacioiiai y ias
demás requeridas por la SDIS para los análisis a
ítem de ensayo de materias primas, productos
terminados, superficies, frotis de manos de
personal manipulador de al¡mentos, agua de
consumo y oúas pruebas microDiológicas que sean
tomadas por ¡a SDIS o por terceros autorizados.

mrn
\ b I oür 17 tt"lri

48

Cump,e con los requisitos microbiológims vigente!
de la normat¡vidad nacional y los demás tequerido$
por la SDIS para los anál¡s¡s a ítem de ensayo de
materias primas, productos terminados, superficíes,
frotis de manos de personal manipulador de
alimentos, agua de consumo y tras pruebas
microbíológisas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autor¡zados.

C

Éü
49

lnipiemerrta ias aúciDnes córréütivá 
'equeridÉs 

ilai?
subsanar los hallazgos que se deriven de los
resultados no confomtes de las pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS c
por terceros autor¡zados por la SDIS

Éüü

No Variables Nivel de Cumplimiento

Toma los ítems de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemiológ¡co relac¡onado con posible contaminación alimentaria
eníermedad transmitida por alimentos - ETA.

C NC

E§0

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

51

Aplica de manem permanente los conlroles de
calidad necésarios para ofrecer a los beneficiarios
al¡mentos ¡nocuos.

B ü ü 52

Garantiza la aplicación de las Buenas Prácticas de
Manufaclura - BPM en todos los procesos
rea¡izados en el Comedor Comunitario. así como Ia

aplicación de las normas de higiene. limpieza !
desinfección para garantizar la inocuidad de los
alimentos.

Eüü

Nival de Cumplimiento

I
I
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el plan de €pacitación continuo y pemanente d¡rigido al personal manipulador de alimentos desde el momento de
a la ejecución del convenio, en coherenc¡a con lo señalado en la Resolución 2674 de 2013 y el anexo técnico.

Fecha lnducción /
Fecha Capacitación

1 f,l rrrrr [Lri\r¡,'Dr¡ ]4f,'rr;trÉ[i; 2t /r-.9 i\:->u
2

V-\J
ti'l¡r u Pl I ¡ l',i¡ r.1 ¡i'Y-?

-I

3 -OrrÁc,lrlcr Hr,nn,üü ¿.t t Dtt l? v)q
4 i'.11 I

l-t.I.' l'rriI tl {''ti( k)i,ir 'Zt tCll>t,"¡ct
5

6

7

8 -\-
9 ---

lmplementa
CNCNAXnr

elq¡¡,¡a türiün
dc iu¡
el,rne^kJ'1
Y\tüóür,yint3{t'x¿

- -- \->:,JU)

El personal manipulador de alimentos cuenta con cerlificación méd¡ca en la cual conste ia aptitud para manrpular alimentos, expedida por
un médico que cuente con número de reg¡stro profesiona¡; con vigencia inferior a un (.1 ) año.

Nombres y Apellidos Man¡puladoras(es) de Al¡mentos Fecha Certif¡cado Méd¡co

1 I i r¡rr, 0irlmor, Ér¡rruerfi 2,L I ít l? ti l4
rqrHer ii r-1,,iínr¿ Z1 iir:-¡.)C2Q

3
t? r i r-r ,irl [-r l't trtf r r,ci [^ I I irt |l;¿3

4 1;r¡ i'rtl¡L Prr\¡i(1. ?c 101 l?u¿q
5 !pir ' fi,ll:\cilZCt r-.lpc'i.rñ -e c"-rnr.r)>r.Lrie ?-l tilt" 17ti¡ts
6

§

3(lcin f)trnn Frn¡r-l'rrr - Or,xrirny 71 tr:q i?ú7q
7 .Arn.,rc Rf,.,l i-t tl,rlv¡c{únrrrtn t> itt t2.;.7
B

I I

I

CNCNA
Ñl T-I TI
?^TUU

y socializa con el personal y beneficiarios el Protocolo de Lavado de Manos dispuesto en e] Sistema de Gesiión de la
mes de inícia de la operación y en adelante con una periodicidad bimestral y cuenta con los soportes de la actividad.
de avisos o advertencias al personal manipulador que indjquen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio

Soc¡alización:

primer

área dÉ consü,]io de alimÉnios, ¡¿iios.
i,- I i,

¡ LtlLYt')') ),Ut rU¡JD
l¿/ui )?t) rq

E ü ü

cie ios muebies, equjpos, utensilios
requer¡dos para la prestación del

el Comedor Comunitar¡o conforme
seña¡adás en el anexo técnico,

de buen es¡ado y funcionamiento.

la entrega de alimentos para consumo
se cuenta con la cantidad establecida

he.méricos (Ocho (8) en lotal por
y marcados de acuerdo con

los participantes que

en el anexo técn¡co

üE ü Cuenta con un plan de mantenimiento de
preventivo y correctivo que contenga como m
cronograma, rrojas de vicja de cada uno cie
equ¡pos: donde se reflejen las caracterÍsticas
equipo, capacidad, fechas y descripc¡ón de
mantenimientos-

CNCNA

Et]T

Variable Nivel de Cumplimiento

I

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Aliméntos

Variable Nivel de Cumplimiento

¡

N¡\,al d^ ar¡m^l¡ñ¡-¡'l^

Var¡able N¡vel de Cumplim¡ento Variable N¡vel de Cumplimiento
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5S

Parlicipa en la jornada de foftalecim¡ento técnico de
socializac¡ón del Manual de buenas prácticas para
la prevención de pérdidas y desperdicios de
alimentos convocada por la Subdirección de
Nuhición y realizar su óorrespondiente divulgación
con el talento humano vinculado a la operación del
Comedor Comunitario.

Fecha Fortalec¡miento Nutricionista:

o,a I Z rve" C[, Año l(rr 9
Fecha Fortalecim¡ento Responsable §eru¡cio;

Dia lZ ues 0( Aho 1u¡ Li

Fecha Divulgación:

o¡a77 ir¡es 0ú Año'7(t?ti

ú
NC

ü

59

Realiza segu miento a la implementación y reporte
de acclones asociadas al Manual de buenas
práciicas para la prevención de pérdidas y
desperdicios oe afímentos, mediante ef

dlllgenciamiento del Formato de Registro y coBtrol
de desperdicic de alimentos producto de
descomlde (FOR-PSS-047) o e¡ formato que lo
sustituya. y el reporte lrimestral consolidado
Formaio de Registro y control de desperdicio de
aliment3s prodrcto de descomide (FORPSS-oa7) o
el formeto que lo sustituya, el tercer día calendario
de los meses enero, abr¡¡. julio y octubre.

úüü

No Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel dé Cumplimiento

60

§}§

N'

e implementa el Pian de Saneam¡ento
Comedor Comunitario cumpliendo con la Guía
Plan de Saneamienlo establecida por la
D¡stdta¡ de IntBgEción Social-

Var¡able

CNCNAutrrl

Nivel de Cumplimiento

61

-
N"

No se evdencia indic¡os o presencia de plagas. Füüroeciores o vectores.

Fecha Fumigación:

,- (.
D,a!___I VesL I t¡o ,!L:l\

Variable Nivel de Cumplim¡ento

62

Da cumplim¡ento con lo establecido en el Decretc
Distrjtal 389 de 2009 y demás normas
coDcordantes, por lo cual no podrá rec¡bir ni
recaudar donac¡ones, aportes voluntarios, cuotas
de corresponsabrirdad o de participacion.

F ü ü 63

Utilizar estriclamente las instalacioñes del Comedor
Comunitar¡o para el cumplimienlo del objeto dei
convenio. En estas. NO se podrán ejercer
activ¡dades da proselitismo pclítico, religioso,
ideológico. comercial o de cualquier olra Índole.

Variable Nivel de Cumplimienlo

Preseftar a la supervisión o ¡nterventoría inlorme mensual de ejecución del Componente Alimentación, Nutricióo y Safubridad. dentro

M ü ü64 los primeros dos (2) dias hábiles de cada mes, que dé cuenta del cumplinriento de los compromisos del componente en mención
sus respectívos soportes, de acuerdo con los lineamientos definidos por la SDIS.

¿

El número de personas benefciarias reg¡stradas en el apllcatrvo RAD es acorde al número de personas benefic¡arias.e!listradas en,a planilfa de asistencja.

Hora de Registro Número Registro As¡steocias RAD Número Registro Asistenc¡as Plañ¡lla Comentarios

12ñ 1q Í;,5 1¡:'"{5
1:00 p. m" if:ul 7aq
2:00 p, m. .t] I¿- sq) 7.<:
3:00 p, m. \
3:30 p. m- '27ü "71L-

Total \

9de13

ryüü
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Firma

Nola: La firma de este documento imp¡ica aceptación de lodo lo escrito_

O,R E

oSeguimiento Superuis¡ón Estado

R

F

i u

Quien Atiende la Vis¡ta Quien Realiza la V¡sita

¿:! )
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
27 

 
MES 

 
 09 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113352- CCCP 19-003 SANTA VIVIANA 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA:7290-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

Variable: 28 
Descripción: Se evidencia en bodega de almacenamientos, 
huevo de gallina, que no cuenta con rotulo original, donde 
declare lote y fecha de vencimiento. 

 
 

Variable: 60 
Descripción: Al inicio de visita se evidencia bolsa negra, con 
residuos del prealistamiento de alimentos, sin contar con un 
recipiente, se encontraba contra el piso, adicional, en el área de 
preparación de alimentos, desorden, ollas sucias, ubicadas 
contra el piso, el lavamanos de accionamiento no manual, con 
residuos de alimentos. 

 

 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
 
 
  
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA 

 

SEMANA N°:   3     MENÚ: 17 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Apoyo a la supervision 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


